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Enten- und Gänsemenüs 

Menü 1  Lippisches Kürbissüppchen 
€ 26,50  ~~~ 
   Hörster Landente frisch aus dem Backofen  
   in zwei Gängen serviert  
   mit Johannisbeerkraut, Rosenkohl, Klößchen und Backapfel 
   ~~~ 
   Dessertvariation  „Im Weißen Ross“ 
    

Menü 2  Steinpilzessenz mit Klößchen 
€ 26,00  ~~~ 
   Gebratene Entenbrust auf Barolosauce, 
   Maccairekartoffeln, Brüsseler Kohl  

und Johannisbeerkraut im Schmorapfel 
~~~ 
Pochierte Rotweinbirne mit Vanilleeis 

    

Menü 3  Kartoffelschaumsuppe 
€ 25,50  ~~~ 
   Gebackene Entenkeule auf Spätburgunderjus 
   mit Maccairekartoffeln und Brüsseler Kohl, 
   Johannisbeerkraut und Marzipanapfel 
   ~~~ 
   Zitronengrießmousse mit Ingwerkirschen 
    

Menü 4  Wildkraftbrühe „Hubertus“ 
€ 29,50  mit kleinen Steinpilzklößchen 
   ~~~ 
   Gänsebraten „traditionell“ 
   mit Kartoffelklößen, Johannisbeerrotkraut 
   Rosenkohl und gefülltem Apfel 
   ~~~ 
   Zimteis mit Rotweinzwetschgen 


