Gastronomie ﬁ
m Weifsen Ross

Tischbuffet zur Vorspeise

Rucolasalat mit Lippischen Waldpilzen, gehobeltem Parmesan und Krdutermarinade
Variationen von der Berlebecker Bachforelle mit verschiedenen Saucen
Marinierte Gemiise mit gebratenen Scampispiechen und Schafskise
Rosa gebratene Entenbrustscheiben mit Rotweinschalotten und Feldsalat

* % %

Hauptgangbuffet

Gefiillte Maispoulardenbriistchen auf Steinpilzrahm
mit Gartengemiisen und Gratin Dauphinois
Zart geschmorter Hirschkeulenbraten aus der Fiirstlichen Jagd im Spétburgunder
mit Preiselbeerrotkraut und Walnussklosschen, pochierte Birnen
Penne-Nudeln mit Tomaten, Schafskése, Oliven und hausgemachter Pesto
Mohneseezander im Ganzen auf Wurzelgemiisen mit duftenden Krautern gegart,
Proseccosauce

% % %
Dessertbuffet
Tira mi su mit leichter Apfelfiillung
Panna Cotta mit Waldbeeren (in Gldsern angerichtet)
Frische Friichte mit verschiedenen Saucen

Créme Karamell
Késebrett mit verschiedenen Rohmilchkisen und Baguette

ab € 34,50 pro Person

Je nach Jahreszeit Lisst sich auch frischer Stangenspargel zubereiten.



